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MICHELIN Guide Taiwan 2021 
 
Die vierte Ausgabe des Michelin Guide Taiwan umfasst nun insgesamt 177 erlesene und 

ausgezeichnete Restaurants in der Hauptstadt Taipei sowie 69 Restaurants in der Stadt 

Taichung.  

In der neuen Ausgabe des Michelin Guide Taipei & Taichung wird ein neues 2-Sterne-

Restaurant in Taipei und zwei neue 1-Sterne-Restaurants in Taichung zur Auswahl 

hinzugefügt und die ersten beiden Restaurants wurden mit dem MICHELIN Green Star 

ausgezeichnet. 

Zu dem neuen 2-Sterne-Restaurant in Taipei gehört ab sofort das L'Atelier de Joël 

Robuchon, welches bereits die letzten 3 Jahre als 1-Sterne-Restaurant ausgezeichnet wurde. 

Florence Dalia, die bereits seit 2019 Chefköchin ist, ist nun auch die erste weibliche 

Küchenchefin in einem 2-Sterne-Restaurant in Asien. Sie verleiht der unverwechselbaren 

Küche des Restaurants eine besondere Note und erfindet immer wieder französische 

Klassiker neu.  

Zu den weiteren sieben 2-Sterne-Restaurants in Taipei zählen das Logy, RAW, Shoun 

RyuGin, Sushi Amamoto, Taïrroir, und The Guest House, welche alle ihre beiden Michelin 

Sterne beibehalten.  
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5 neue Restaurants in Taipei erhalten den ersten Michelin Stern 
 

Den ersten Michelin-Stern erhalten in der neuen Ausgabe fünf neue Restaurants in Taipei. 

Dazu gehört das Restaurant „De Nuit’s“, das jungen Küchenteam verbindet traditionelle 

französische Gerichte mit neuen Aromen und legt dabei sehr viel Wert auf die Saisonalität der 

Zutaten.  

Fujin Tree Taiwanese Cuisine & Champagne (Songshan) kombiniert neuinterpretierte 

taiwanische Klassiker mit französischem Champagner, um ein neues taiwanisches 

Gourmeterlebnis zu schaffen.  

T+T, dessen Name eine Abkürzung für „Tapas Tasting“ ist, bietet eine kreative Interpretation 

spanischer Tapas. Die kleinen Teller zeigen starke asiatische Wurzeln und die vielseitige 

Weinkarte bietet einige interessante Auswahlmöglichkeiten. 

Das taiwanische Restaurant Mipon ist auf raffinierte, gutbürgerliche taiwanische Küche 

spezialisiert, die sich durch einzigartige Details auszeichnet. Bei dem Restaurant Mudan 

werden saisonale Zutaten aus Taiwan und Japan mit einem zarten Teig umhüllt und perfekt 

frittiert. Mipon und Mudan beide erhielten bereits eine Michelin-Teller Auszeichnung und 

wurden zu einem 1-Sterne-Restaurant hochgestuft. Somit verfügt Taipei nun über 21 1-Sterne-

Michelin Restaurants sowie mit dem LePalais, das einzige 3-Sterne-Restaurant in Taiwan. 

Zusätzlich zu den sechs neu mit Sternen ausgezeichneten Restaurants gibt es in Taipei 14 

Restaurants, die mit einer Michelin-Teller-Auszeichnung neu in die Auswahl aufgenommen 

wurden. Sie umfassen eine breite Palette von Küchen, von zeitgenössischer europäischer 

(CEO 1950), innovativer (Embers, Holt und MU:), Italienisch (Artbrosia), Französisch 

(Bistro le Jardin), Taiwanesisch (44 SV und Sinchao Rice Shoppe) und Japanisch (Tsuki 

Yo Iwa und Uke); sowie verschiedene Stile, darunter Yakiniku (Baho), Steak (Fresh & Aged), 

Sushi (Shan Chiu) und Vegetarisch (Yangming Spring Shilin) – ein Beweis dafür, dass 

Taipei in der Tat ein dynamisches und aufregendes gastronomisches Zentrum ist, das 

kulinarische Talente aus aller Welt zusammenbringt. 

 

Taichung: 2 neue 1-Sterne-Restaurants 
  

Auch in der zweiten Ausgabe des Michelin Guides mit der Stadt Taichung hat das kürzlich 

umgezogene Restaurant Oretachi No Nikuya erneut einen Michelin-Stern erhalten. Die Vision 

des jungen Chefkochs des Restaurant Sur ist es, die alltäglichen taiwanischen Zutaten durch 

den Einsatz moderner Techniken und eines wechselnden Menüs zu einer Haut Cuisine zu 

formen. Das Restaurant wurde bereits mit dem Michelin-Teller ausgezeichnet und erhielt nun 

die erste Sterneauszeichnung. Die Restaurants Fleur de Sel und Forchetta behalten beide 

ihren Michelin Stern, somit verfügt Taichung nun insgesamt über vier 1-Sterne-Restaurants 

und mit dem JL Studio das einzige 2-Sterne-Restaurant der Stadt. 

Neben den Sterne-Restaurants wurden zwei neue Restaurants in Taichung mit der 

Auszeichnung Michelin-Teller ausgezeichnet. Sushi Ron bietet zwei Omakase-Menüs in 
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einem historischen Herrenhaus im japanischen Stil, während Yakitori & Wine seltene Stücke 

von lokalem Gui Ding und Sasso-Hühnchen in limitierter Auflage serviert. Insgesamt 31 

Restaurants in Taichung werden 2021 mit der Auszeichnung Michelin-Teller ausgezeichnet. 

 

Zwei Michelin Green Star Restaurants  

Zwei Restaurants in Taipei – das 1-Sterne-Restaurant Mountain and Sea House und die neu 

ausgewählte Michelin Teller Empfehlung Yangming Spring (Shilin) – wurden dieses Jahr 

ebenfalls mit dem Michelin Green Star für ihre nachhaltige Küche ausgezeichnet. Die beiden 

Restaurants bieten ihren Kunden Gourmet-Erlebnisse, die sowohl gastronomische als auch 

umweltfreundliche Spitzenleistungen vereinen und eine Inspirationsquelle für alle 

Feinschmecker und die gesamte Branche sind.  

 

Der Michelin Young Chef Award und der erste Michelin Service Award 
 

Chefkoch Yi Hua LIN 林佾華 aus dem Restaurant Sur in Taichung ist der Gewinner des 

diesjährigen Michelin Young Chef Award. Er zeigt seine fachmännische Hand bei der 

Gestaltung seiner Speisekarten, die die lokalen kulinarischen Gewohnheiten zu jeder 

Jahreszeit neu interpretieren. Er verbindet seine eigenen persönlichen Alltags- und 

Kindheitserfahrungen und verwendet gängige und lokale Zutaten, um die taiwanische 

Kochkultur zu verkörpern und neu zu interpretieren. 

Der Michelin Guide Taipei & Taichung 2021 zeichnet auch einen neuen Michelin Service 

Award aus, der darauf abzielt, einen geschickten und talentierten Fachmann in der Branche 

hervorzuheben. Die diesjährige Gewinnerin ist Jennifer Wan Chen Ou 歐宛臻 vom Le Palais 

in Taipei. Mit fast 10 Jahren Erfahrung im Le Palais ist sie leidenschaftlich und enthusiastisch 

in ihrer Arbeit und widmet sich dem tadellosen Service für Gäste mit einer professionellen, 

nachdenklichen Einstellung und einem Lächeln, was den gesamten Service unvergesslich 

macht. 

 

Bib Gourmand und Michelin-Teller Locations in Taipei 
 

Vor zwei Wochen kündigte auch der Michelin Guide Taipei und Taichung 2021 seine jährliche 

Bib Gourmand-Auswahl an. Insgesamt 68 Restaurants in Taipei und Taichung wurden für ein 

preiswertes Gourmet-Erlebnis ausgezeichnet. In Taipei und Taichung bedeutet dies, dass 

Gäste für weniger als 1.000 Taiwan-Dollar drei hochwertige Gerichte (ohne Getränke) 

genießen können. 

Darüber hinaus beleuchtet der Michelin Guide Taipei und Taichung 2021 insgesamt 33 

Streetfood-Lokale in Taipeis berühmten Nachtmärkten wie Ningxia, Raohe, Shilin, Linjiang 

Street, Gongguan, Jingmei, Yansan und Huaxi Street. Darunter sind 23 Bib Gourmand 

Empfehlungen, während 10 Michelin-Teller Auszeichnungen erhalten haben. 
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Erweiterung des Michelin Guides 2022 

 

Ab 2022 wird der Michelin Guide Taiwan stark erweitert und auch die Städte Tainan und 

Kaohsiung mit ihren ausgezeichneten Restaurants inkludiert.  

 

 

 

Tainan ist eine Kulturstadt und bekannt für eine Fülle an kleinen Häppchen und Fischgerichten. 

Einfache Geschäfte und Straßenverkäufer, die von Besitzern der dritten und vierten 

Generation geführt werden, ziehen oft lange Schlangen mit ihren lokalen Köstlichkeiten an. 

Als internationale Hafen- und Industriestadt ist Kaohsiung die perfekte Bühne für die 

Vermischung und Entwicklung verschiedener ethnischer und kulinarischer Kulturen, darunter 

Hokkien, Hakka, die Küche der Ureinwohner und Militärveteranen und mehr, was zu 

farbenfrohen, einzigartigen und köstlichen essbaren Kreationen führt. Die fortschrittliche 

Agrar- und Fischereiindustrie der Stadt, gepaart mit der innovativen Verwendung wertvoller 

einheimischer Zutaten aus Land und Meer bilden das Rückgrat ihrer gastronomischen 

Traditionen und machen die Stadt zu einem unübersehbaren Magneten für anspruchsvolle 

Gäste. 
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Insgesamt umfasst die Auswahl des Michelin Guide Taipei & Taichung 2021: 

Taipei 

1x 3-Sterne-Restaurant 

7x 2-Sterne-Restaurants 

21x 1-Sterne-Restaurants 

35x Bib Gourmand Restaurants  

80x Michelin-Teller Restaurants 

23x Bib Gourmand Streetfood-Stände 

10x Michelin-Teller Streetfood-Stände  

  

Taichung 

1x 2-Sterne-Restaurants 

4x 1-Sterne-Restaurants 

33x Bib Gourmand Restaurants 

31x Michelin-Teller Restaurants 

 

Die vollständige Liste des Michelin Guide Taipei & Taichung 2021 und die neuesten Michelin 

Guide News finden Sie auf der offiziellen Website des Michelin Guide: 

https://guide.michelin.com/   

____________________________________________________________________ 

Für weitere Informationen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 
 
Taipei Tourism Office 
Friedrichstr. 2-6 
60323 Frankfurt Tel.: 069–610 743 
 
Öffnungszeiten: Montag – Freitag von 9:00 bis 17:00 Uhr 
www.taiwantourismus.de 
 
Kontakt: info@taiwantourismus.de  
Social Media: www.facebook.com/ErlebeTaiwan / www.instagram.com/taiwanurlaub/  

https://guide.michelin.com/
http://www.taiwantourismus.de/
mailto:info@taiwantourismus.de
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